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ORDU GASTRONOMIDEN TURIZME YUKSELEN BIR MARKA

Karadeniz'in incisi Ordu'daydim... Bu kez yalnizca bir festivali takip etmek icin degil, bir sehrin
kulturint, mutfagini, dogasini ve gelecege uzanan vizyonunu yerinde gormek icin yollara dustum.

Ordu Valiligi koordinasyonunda, Kultur ve Turizm Bakanlgi,
Ordu Buytiksehir Belediyesi, il Kiltir ve Turizm MudurlGga,
YEDAS ve paydas kurumlarin katkilariyla dizenlenen YEDAS
Ordu Gastronomi Festivali, daha ilk andan itibaren bunun
siradan bir organizasyon olmadigini gosterdi.

Festival alanina adim attiginiz anda Ordu'nun sahip oldugu
zengin mutfak kaltGranG hissediyorsunuz. Kadin kooperatifleri,
yerel Ureticiler, yoresel Urln stantlari, usta sefler ve binlerce
ziyaretci ayni heyecan etrafinda bulugsmustu.

Acihis programina Ordu Valisi Muammer Erol, Ordu Buyuksehir
Belediye Bagkani Dr. Mehmet Hilmi Guler, Altinordu Kaymakami
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Ismail Hakki Ertas, Gurcistan Trabzon Baskonsolosu Nikoloz
Lashvili, Il Kilttr ve Turizm Mudurt Ugur Toparlak, YEDAS
Genel Muduru Yunus Emre Bilgi, organizator Akif Budak, ilge
belediye bagkanlari, oda baskanlari ve ¢ok sayida davetli katildi.

Baskan Dr. Mehmet Hilmi Guler'in 'Ordu gastronomide buyuk
surprizler yapacak.' sdzu festivalin en dnemli mesajiydi. il Kultir
ve Turizm Mudurt Ugur Toparlak da gastronominin yerel Gretimi,
kadin kooperatiflerini ve turizmi guclendiren stratejik bir deger
oldugunu vurguladi.

Festivalin ikinci guntinde duzenlenen Ordu Yemekleri Yarismasi
adeta bir lezzet sélenine donustld. On iki ilgeden gelen
yarismacilar kirk farkli yoresel lezzeti juriye sundu. Findik
yapragindan hazirlanan zeytinyagli sarma ve tirmidi mantariyla
hazirlanan yoresel yemekler buyuk ilgi gordu.

Festivalin en dikkat geken bolumlerinden biri Turkiye'nin sevilen
seflerini Ordu'da bulusturmasiydi. Yildiz Oz Samaha, Ozlem
Mekik, MasterChef Esra Tokelli, Selim Yesilpinar, Mehmet Ali
Hatipoglu, Onder Yilmaz ve Gurme Akif Budak, Ordu'nun yoresel
uranleriyle hazirladiklari tarifleri ziyaretgilerle paylasti.

Festivalin yani sira Tasbasi Kilisesi (Kultur Merkezi), sehrin
sosyal tesisleri ve Cotanak Findik Yagi ve Uretim Fabrikasi'ni da
ziyaret ettim. DUnyanin en kaliteli findiklarinin modern
teknolojiyle katma degerli Urinlere donusturaldugunu yerinde
gormek etkileyiciydi.

Ordu; Karadeniz'in masmavi denizi, taptaze baliklari ve deniz
urdnleri, Boztepe'si, yaylalari, selaleleri, tarihi yapilari ve
misafirperver insanlariyla doga, tarih ve gastronomiyi bir arada
sunan onemli bir turizm destinasyonu. Festival boyunca yalnizca
yemekleri tatmadim; Ordu'nun birlik ruhunu, Uretim gucuni ve
turizm vizyonunu da gordum.



Bu basarili organizasyonda emegi gecen basta Ordu Valisi
Muammer Erol'a, Ordu Buyuksehir Belediye Baskani Dr.
Mehmet Hilmi Guler'e, Il Kiltir ve Turizm Mudurt Ugur
Toparlak'a, organizator Akif Budak'a, YEDAS Genel Muduru
Yunus Emre Bilgi'ye, katki sunan tum kurum ve kuruluslara
tesekkur ediyorum.

Ben Ordu'yu gordum... Gezdim... Tattim... Yazdim... Ve
inantyorum ki Ordu, gastronomisi, dogasi, tarihi, denizi ve
kultarel zenginligiyle Turkiye'nin yukselen turizm markalarindan
biridir.



